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Regelmiiflige Veranstaltungen
(Termine 1-2 Mal im Monat auf Anfrage)

1. Olivenél: Das Gold Italiens - Fiihrung durch eine Olmiihle und Besuch des Olmuseums

Ligurien ist bekannt fiir sein hervorragendes Oliven6l. Gleich in der Ndahe der CASA Rosalie leben und arbeiten
alteingesessene Olbauern. Sie haben ihre Olivenhaine in den steilen Héingen der kiistennahen ligurischen Berge. Die
alten, knorrigen Olivenbdume sind auf den Terrassen angepflanzt, die von traditionellen Trockenmauern gestiitzt
werden. Ein imposantes Bild einer einzigartigen Kulturlandschaft, die hier immer noch lebendig gehalten wird.
Mitten in den Olivenhainen verarbeiten die Bauern ihre Ernte zu erstklassigem Olivendl und kostlicher Olivenpaste.
Verkosten Sie das herrliche Ol. Sie werden iiberrascht sein, wie lecker es schon pur schmeckt - und dabei kénnen Sie
auch gleich Thren Olvorrat fiir zu Hause aufstocken.

Teilnehmerzahl begrenzt, p. P. 50 €.

2. Ligurien: Heimat des Vermentino- Besichtigung eines Weinkellers mit Verkostung

Die Gegend rund um die CASA Rosalie ist bekannt fiir ihren unverwechselbaren Weiswein, den Vermentino. Die
Traube des Vermentino ist eine spét reifende Rebsorte, die nach der Reifung Weine mit goldgelben bis griinlichen
Reflexen hervorbringt. Sein Duft nach Blumen und Friichten ist Ausdruck der ligurischen Landschaft. Am Gaumen
hat er eine schone Intensitdt nach Salbei und Grapefruit. Somit ist er ein perfekter Begleiter zur Antipasti-Tafel und
zu feinen Fischgerichten, aber auch als leichter, duftiger Sommerwein ist er ein Geschenk fiir GenieBer. Probieren Sie
diesen auBlergewohnlichen Wein in grandioser Landschaft direkt beim Winzer und genief3en Sie die besondere
Stimmung auf den urspriinglichen Weingiitern.

Teilnehmerzahl begrenzt, p. P. 10 €.

3. Lebensfreude pur: Weinverkostung in der CASA Rosalie

Was wiren Spaghetti Bolognese, Lasagne oder Pizza ohne ein Glas Chianti, Bardolino oder Barolo? Kaum
vorstellbar. Mit italienischem Wein verbinden wir ,,la dolce vita®, das siile und unbeschwerte Leben im Urlaub,
Romantik und Lebensfreude. Denken Sie nur an den Vernatsch aus Siidtirol, den Nebiolo aus dem Piemont oder den
kréftigen Nero d’Avola aus Sizilien. In Italien gibt es eine unglaubliche Vielzahl verschiedener Weinstile, es existiert
kaum ein Landstrich, in dem kein Wein angebaut wird. Bei jeder Weinverkostung in der CASA Rosalie servieren wir
Ihnen ein fein abgestimmtes Potpourri kdstlicher Weine, die wir gemeinsam mit einem Sommelier verkosten.
Geschichten, Anekdoten und Wissenswertes rund um den Wein geben Einblick in die Traditionen. Thre Fragen sind
natiirlich herzlich willkommen. Sicher diirfen dabei weitere Gaumengeniisse wie Sadinara, Foccia und Co nicht
fehlen. In der CASA Rosalie finden Sie den richtigen Rahmen um fachzusimpeln und die Seele baumeln zu lassen.
GenieBlen Sie einen frohlichen Tag bis zum Sonnenuntergang in der CASA Rosalie.

Der Preis richtet sich nach den verkosteten Weinen. Pro Person 35-70 €.

4. Die Saison fiir Schnéippchenjiger beginnt: gemeinsamer Flohmarktbesuch

Am letzten Sonntag im Monat besuchen wir gemeinsam den urspriinglichen Flohmarkt im mittelalterlichen Stddtchen
Pieve di Teco. Dabei verrit Ihnen die Flohmarktexpertin Rosalie Tipps und Tricks fiir den original italienischen
Basar, die Sie auch zu Hause gebrauchen. koénnen. Stdbern Sie mit und finden Sie Ihr persénliches Liebhaberstiick!

Begrenzte Teilnehmerzahl. Pro Person 10 €.
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